

附件1
本次检验项目

1、 糕点
（1） 抽检依据
检验依据是GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》GB 2760-2024《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》GB 2762-2022《食品安全国家标准 食品中污染物限量》。
（2） 抽检项目
		糕点的抽检项目包括酸价（以脂肪计）、过氧化值（以脂肪计）、铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜、铝的残留量（干样品，以Al计）。

2、 调味品
（1） 抽检依据
	检验依据是GB 5009.97-2023《食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸盐的测定》(第一法 气相色谱法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.140-2023《食品安全国家标准 食品中乙酰磺胺酸钾的测定》GB 5009.12-2023《食品安全国家标准 食品中铅的测定》(第二法 电感耦合等离子体质谱法)、GB 5009.35-2023《食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定》、GB 5009.34-2022《食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定》(第一法 酸碱滴定法)、GB/T 19681-2005《食品中苏丹红染料的检测方法 高效液相色谱法》。
（2） 抽检项目
鸡粉、鸡精调味料抽检项目包括糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜
辣椒、花椒、辣椒粉、花椒粉抽检项目包括铅（以Pb计）、苏丹红I-IV、二氧化硫、合成着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红）。

3、 酒类
（1） 抽检依据
	 抽检依据是产品明示标准和质量要求GB 5009.225-2023《食品安全国家标准 酒和食用酒精中乙醇浓度的测定》(第一法 密度瓶法)、GB 5009.266-2016《食品安全国家标准 食品中甲醇的测定》、GB 5009.97-2023《食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸盐的测定》(第一法 气相色谱法)、GB 5009.140-2023《食品安全国家标准 食品中乙酰磺胺酸钾的测定》。
（2） 抽检项目
		以蒸馏酒及食用酒精为酒基的配制酒类的抽检项目包括配制酒：酒精度、甲醇、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、三氯蔗糖。

4、 粮食加工品
（1） 抽检依据
	抽检依据是 GB 5009.15-2023《食品安全国家标准 食品中镉的测定》(第二法 电感耦合等离子体质谱法)、GB 5009.11-2024《食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定》(第二篇 食品中无机砷的测定 第二法 液相色谱-电感耦合等离子体质谱联用法)、GB 5009.22-2016《食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定》(第三法 高效液相色谱-柱后衍生法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.34-2022《食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定》(第一法 酸碱滴定法)。
（2） 抽检项目
	   大米的抽检项目包括铅（以Pb计）、镉（以Cd计）、无机砷（以As计）、黄曲霉毒素B1。
 米粉制品抽检项目包括苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、二氧化硫残留量。

5、 食用油、油脂及其制品
（1） 抽检依据
	  抽检依据是GB 5009.229-2025《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》(第二法 冷溶剂自动电位滴定法)、GB 5009.227-2023《食品安全国家标准 食品中过氧化值的测定》(第二法 电位滴定法)、GB 5009.22-2016《食品安全国家标准 食品中黄曲霉毒素B族和G族的测定》(第三法 高效液相色谱-柱后衍生法)、GB 5009.32-2016《食品安全国家标准 食品中9种抗氧化剂的测定》(第一法 高效液相色谱法)。
（2） 抽检项目
花生油抽检项目包括酸值/酸价、过氧化值、黄曲霉毒素B1、特丁基对苯二酚（TBHQ）。
食用植物调和油项目包括酸值/酸价、过氧化值、特丁基对苯二酚（TBHQ）。

6、 蔬菜制品
（1） 抽检依据
检验依据是GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.12-2023《食品安全国家标准 食品中铅的测定》(第二法 电感耦合等离子体质谱法)、GB 5009.33-2025《食品安全国家标准 食品中亚硝酸盐与硝酸盐的测定》(第一法 离子色谱法)、GB 5009.34-2022《食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定》(第一法 酸碱滴定法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.35-2023《食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定》、GB 5009.140-2023《食品安全国家标准 食品中乙酰磺胺酸钾的测定》、GB 5009.97-2023《食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸盐的测定》(第一法 气相色谱法)。
（2） 抽检项目
酱腌菜的抽检项目包括铅（以Pb计）、亚硝酸盐（以NaNO2计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜、二氧化硫残留量、合成着色剂（柠檬黄、日落黄、诱惑红）、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和。

7、 饮料
（1） 抽检依据
检验依据是GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.140-2023《食品安全国家标准 食品中乙酰磺胺酸钾的测定》、GB 5009.5-2025《食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定》(第一法 凯氏定氮法)、GB 5009.121-2016《食品安全国家标准 食品中脱氢乙酸的测定》(第二法 液相色谱法)、GB/T 22388-2008《原料乳与乳制品中三聚氰胺检测方法》(第一法 高效液相色谱法(HPLC))、GB 5009.97-2023《食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸盐的测定》(第一法 气相色谱法)。
（2） 抽检项目
碳酸饮料(汽水)的抽检项目包括苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜
蛋白饮料的抽检项目包括蛋白质、脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）、三聚氰胺、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）。

8、 餐饮食品
（1） 抽检依据
检验依据是GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》(附录B B.2 纸片法)、GB/T 5750.11-2023《生活饮用水标准检验方法 第11部分:消毒剂指标》(4.1 N,N-二乙基对苯二胺(DPD)分光光度法)、GB/T 5750.4-2006《生活饮用水标准检验方法 感官性状和物理指标》(亚甲蓝分光光度法)、GB 4789.4-2024《食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验》、GB 4789.10-2016《食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验》(第二法 金黄色葡萄球菌平板计数法)、GB 5009.229-2025《食品安全国家标准 食品中酸价的测定》(第二法 冷溶剂自动电位滴定法)、GB 5009.202-2016《食品安全国家标准 食用油中极性组分(PC)的测定》(第一法 制备型快速柱层析法)、GB 5009.28-2016《食品安全国家标准 食品中苯甲酸、山梨酸和糖精钠的测定》(第一法 液相色谱法)、GB 5009.12-2023《食品安全国家标准 食品中铅的测定》(第二法 电感耦合等离子体质谱法)、GB 5009.34-2022《食品安全国家标准 食品中二氧化硫的测定》(第一法 酸碱滴定法)、GB 5009.35-2023《食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定》、GB 5009.97-2023《食品安全国家标准 食品中环己基氨基磺酸盐的测定》(第一法 气相色谱法)、GB 5009.140-2023《食品安全国家标准 食品中乙酰磺胺酸钾的测定》、GB 5009.35-2023《食品安全国家标准 食品中合成着色剂的测定》。

（2） 检验项目
复用餐饮具(餐馆自行消毒)的抽检项目包括游离性余氯、阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）、大肠菌群。
米饭(自制)的抽检项目包括沙门氏菌、金黄色葡萄球菌。
煎炸过程用油的抽检项目包括极性组分、酸价（以脂肪计）（KOH）。
酱腌菜(自制)的抽检项目包括铅（以Pb计）、苯甲酸及其钠盐（以苯甲酸计）、山梨酸及其钾盐（以山梨酸计）、二氧化硫残留量、合成着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红、苋菜红、亮蓝）。
[bookmark: _GoBack]其他饮料(自制)的抽检项目包括糖精钠（以糖精计）、甜蜜素（以环己基氨基磺酸计）、安赛蜜、合成着色剂（柠檬黄、日落黄、胭脂红、苋菜红、亮蓝、诱惑红）。






