附件4
关于部分检验项目的说明

镉（以Cd计）
镉是有毒的重金属。镉被人体吸收后，容易造成骨质疏松、变形等一系列症状，长期摄入更是会影响人的造血、神经、肾脏和其他器官的功能，给人体的健康带来极大危害，对儿童的危害尤甚。近来年，我国由镉等重金属引起的土壤污染问题已有较多报道，镉超标大米频频曝光，引起消费者的极大关注。本次检验出1批次大米镉超标。
谷氨酸钠
根据国家有关鸡精的标准规定，鸡精中的谷氨酸钠含量不得低于35%。谷氨酸钠是谷氨酸的钠盐，国家生产鸡精时使用的谷氨酸钠，主要是粮食发酵而成的产物。鸡精提鲜的原理也很简单，我们人体味觉器官中，有一个专门的氨基酸受体，在摄入诸如谷氨酸钠这类氨基酸盐物质时，就会被刺激到，从而品尝到鲜味。本次抽检中有1批次鸡精产品的谷氨酸钠含量未达到标准要求的原因，可能是生产企业对原辅料质量控制不严格，也可能是生产企业未按照产品配方标准生产。
呈味核苷酸二钠
呈味核苷酸二钠是一种有机物，化学式为C10H11N4Na2O8P·x H2O。无色至白色结晶，或白色结晶性粉末，属于增味剂（鲜味剂）。由酵母所得核酸分解、分离制得；或由发酵法制取 ，与谷氨酸钠合用有显著的协同作用，鲜度大增。溶于水，微溶于乙醇和乙醚。根据SB/T10371-2003中要求，鸡精的呈味核苷酸二钠的含量必须大于1.10g/100g,该不合格批次中该指标的检出值仅为0.33g/100g，造成该指标不合格的原因可能是生产企业对原辅料质量控制不严格，也可能是生产企业未按照产品配方标准生产。
阴离子合成洗涤剂

阴离子表面活性剂是一种混合物，主要成分是烷基苯磺酸钠，还有一些增净剂、漂白剂、荧光增白剂、抗腐蚀剂、泡沫调节剂、酶等辅助成分，而这正是存在于餐具进行清洗的清洗剂中的主要成分。LAS不是单一的化合物，可能包括具有不同链长和异构体的几个或全部有关的26个化合物。LAS有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高。LAS能刺激体重增加，可引起血红蛋白、红细胞和白细胞数量的变化，同时阴离子洗涤剂对人体皮肤也有损害，一些从事洗涤剂职业的人员，手背、前臂等裸露部位常有皮炎，进一步发展成湿疹的可能。因此，按照GB 14934-2016《 食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》的规定，经完全清洗后的餐具，接触面上不能检出阴离子合成洗涤剂的残留。在本次抽检批次中有1批次的餐具检出阴离子合成洗涤剂的原因主要为餐具的清洗不彻底造成的洗涤剂残留。
